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XGli addetti nello stabilimento
di Alfonsine erano 693 - dice
Egidio Checcoli, presidente e
amministratore delegato della
Fruttagel di Alfonsine - men-
tre alla fine del 2010 risulta-
no quasi 90 in pit. Un dato
confortante nonostante il calo
delle vendite riscontrato nello
SCOrso anno e in previsione
per 'anno in corso.

Il presidente Checcoli illustra
i risultati raggiunti nel 2010 e
le previsioni per gli anni a ve-
nire.

Ricordo un tuo intervento
in un incontro pubblico del
PD con le imprese alfonsine-
si svoltosi al teatro Gulliver
oltre un anno fa sulla situa-
zione economica. In quel-
Poccasione pur dimostran-
do la solidita del bilancio di
Fruttagel, temevi per il 2010
le conseguenze negative del
calo dei consumi sul settore
alimentare, quasi una tardi-
va onda recessiva. E’ andata
cosi?

KPurtroppo si. Fruttagel ha
registrato un ottimo risultato
nell’esercizio 2009 mentre nel
2010, a seguito della contra-
zione dei consumi, compresi
quelli alimentari, ha dovuto
correggere la rotta imboccata
alcuni anni fa privilegiando la
tenuta delle quote di mercato
ed investendo ancora di piu
sulla qualita dei prodotti con
un’inevitabile aggravio dei co-
sti e la conseguente riduzione,
seppur marginale, della reddi-
tivita. Purtroppo il 2011 si pro-
spetta altrettanto impegnativo
e se tecnicamente & corretto
dire che non siamo pit1 in una
fase recessiva non siamo nem-
meno di fronte ad una svilup-
po significativo e tanto meno
con basi solide».

Puoi quantificarmi i livel-
li occupazionali ed il monte
salari di Fruttagel, con parti-
colare riferimento allo stabi-
limento di Alfonsine e all’oc-
cupazione femminile?

XI dipendenti di Fruttagel sono
complessivamente 897 di cui
780 nello stabilimento di Al-
fonsine. Per quanto concerne
laremunerazione del personale
quella direttaammonta a 16,26
milioni di euro e a 4,36 milioni
quella indiretta, per un valore
complessivo di 20,621 milioni
di euro. Un dato che mi sem-
bra meritevole di attenzione &
il seguente: rispetto a 5 anni fa
quando si avvio il processo di
riorganizzazione produttiva e
gestionale di Fruttagel, gli ad-
detti nello stabilimento di Al-
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«Le vendite sono in calo,
ma puntiamo sulla qualita»

fonsine erano 693 mentre alla
fine del 2010 risultano quasi 90
in pil. Inoltre le media annua
delle giornate lavorative degli
avventizi sono passate da 143 a
162.11 74,4% degli addetti sono
donne mentre oltre il 50%
degli addetti complessivi ha
un’eta media al di sotto dei 40
anni. Un’altra valutazione de-

gna di attenzione ¢ la seguente:
il consolidamento e la crescita
dei livelli occupazionali, ol-
tre all’incremento del reddito
per i nostri lavoratori, ¢ stato
contestuale alla valorizzazione
dei conferimenti dei produt-
tori agricoli e al rafforzamen-
to competitivo dell’azienda
mentre ¢ stato attuato un si-

gnificativo miglioramento
della qualita dei prodotti: un
dato questo molto apprezzato
e unanimemente riconosciuto
dai nostri clienti».

Su quali innovazioni di pro-
dotto e di processo state lavo-
rando?

KNon ¢ facile sintetizzare la
risposta. Posso comunque
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" Studenti a lezione allo stabilimento Marini
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Visita allo stabili-
mento Marini nel
mese di novembre
deiragazzidelle ter-
ze medie di Alfonsi-
ne e Longastrino
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affermare che in questi anni &
stato considerevole 'impegno
nell’innovazione tecnologica
e produttiva, ne sono testimo-
nianza i 31 milioni di euro di
investimenti effettuati negli
ultimi quattro anni, ai quali
si devono aggiungere i 18,156
milioni di euro di investimen-
ti programmati nel Piano In-
dustriale 2011-2013 approvato
dall’assemblea dei soci nel no-
vembre 2010. Per quanto con-
cerne i nuovi prodotti ci sia-
mo focalizzati sulle bevande,
in particolare su tre bevande
funzionali, ad alto contenuto
di frutta, a ridotto contenuto
calorico in quanto senza ag-
giunta di zuccheri: una per
la prevenzione della ipercole-
steremia, un’altra ricca di fi-
bre alimentari per attivare la
mobilita intestinale e la terza,
ricca di vitamina K, zinco e
manganese per mantenere in
buona salute le ossa. Per que-
ste tre bevande ci siamo avval-
si della consulenza scientifica
di un qualificato nutrizionista
nazionale e di un gastroente-
rologo di fama internazionale.
Inoltre, nel secondo semestre
2010 abbiamo iniziato a pro-
durre bevande vegetali quali il
latte di soia e di riso.

Da sempre Fruttagel si rap-
porta con il mercato all’inse-
gna del «private label» e cioé
senza un proprio autonomo
marchio aziendale. Stante le
dimensioni della vostra coo-
perativa, non rischia di esse-
re un punto di debolezza?
KIn certi momenti puod essere
un punto di debolezza, in altri
momenti un punto di forza.
Vista la costante crescita del-
le marche commerciali forse
¢ una garanzia. Comunque ¢
la storia della nostra azienda
e sarebbe problematico, per
non dire impossibile, pensare
a dei repentini cambi di rotta.
Nello stesso tempo mi sembra
doveroso evidenziare che non
¢ vero che non abbiamo un
marchio nostro visto e con-
siderato che siamo compro-
prietari di XAlmaverde Bio»,
marchio leader a livello nazio-
nale nel settore del biologico.
Oltretutto ¢ un marchio che
in un contesto di forte crisi dei
consumi sta registrando degli
incrementi di fatturato molto
significativi. Va altresi consi-
derato che complessivamente
il fatturato di Fruttagel nei
prodotti biologici, sia con le
vendite a marchio XAlmaver-
de Bio» che come private label,
rappresentano circa il 10% dei
ricavi».
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